
１回でも楽しい！でも、毎回参加するともっと楽しい！
５回参加で、MY雪中貯蔵酒が完成！！

第1回目は
酒米の田植えと山菜採り体験
木島平の人情にふれる２日間

雪中貯蔵酒 内山乃雫をつくる旅
1泊2日のツアー「全5回シリーズ」

第1回目

ご旅行代金 お1人様

※お1人様でのご宿泊は、
別途500円（税込）追加料金が

かかります。

地酒「内山乃雫（うちやまのしずく）雪中貯蔵酒」とは・・・

酒米と仕込み水、ラベルの和紙までも村内の内山地区産にこだわった地酒、それが「内山乃雫（うちやまのしずく）」。手塩にかけた酒米
“ひとごこち”を100％使用し、仕込み水の龍興寺清水（りゅうこうじしみず）は「平成の名水百選」に選ばれた折り紙つきの軟水です。
豪雪地帯である木島平村では、そのお酒を雪の貯蔵庫「雪室（ゆきむろ）」で熟成させています。2013年より有志が雪室貯蔵をはじめまし
た。100日以上熟成させることでアルコールの角が取れ、まろやかな口当たりが生まれます。

田植えは俺に任せろ！
竹内あきよし〇〇歳♡
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山菜取りは私が教えます！
日台敏夫さん・あや子さん

私も酒米作ってます！
島崎さん

お酒のご注文承ります！



酒造×生産者×酒屋 ご縁がつながった誕生秘話
名前の由来は、内山地区の名前。内山地区のお水とお米で醸されたお酒だから、「内山乃雫」。名づけ親でもある内藤酒店
のご主人内藤さんが、当時「木島平でしか買えないお酒がつくりたかった」と、もともと縁のあった志賀泉酒造の中山社長に
「木島平のお酒をつくってもらえないか」と話したのが誕生のきっかけ。いろいろな縁がつながり、翌2011年に待望の“木島平村
のお酒”が完成。気になるお味は、“女性でも呑みやすいお酒”。内藤さんによれば、いわゆる“名酒”よりもおいしいと言うお客さま
もいらっしゃるとか。呑みやすさの秘密は精米歩合。お米を58％まで磨いたお酒は、ふつうでいえば吟醸酒。それを買いやすい価
格でつくり、より呑みやすいお酒にしていきたいという志賀泉酒造さんの想いの結晶です。志賀泉酒造さんは、内山地区の湧水
“龍興寺清水”を使うようになってから、品評会で金賞を受賞するようになったそうです。

●旅行のお申し込み及び契約成立
電話もしくは、当社指定の申込書に記入の上、FAX・郵便・e-mail・店頭にて
お申込下さい。当社の定める期日までに旅行代金をお支払い頂きます。旅行契
約は当社が契約の締結を承諾し、旅行代金もしくは申込金を受領した時に成立
するものと致します。尚、お申込金は旅行代金お支払いの際差し引かせて頂き
ます。お申し込み後、旅行条件書をお送り致します。尚、クレジットカードの
お取り扱いはございません。

●注意事項
申込締め切り後、最少催行人員に満たなかった場合は、ツアー中止とさせて頂
く場合がございます。また、道路状況、天候などにより日程、行程等が変更に
なる場合がございます。あらかじめご了承下さい。

●個人情報のお取り扱いについて
当社は、旅行申込みの際に提出された申込書に記載された個人情報について、
旅行者との間の連絡のために利用させていただく他、旅行者がお申込み頂いた
旅行においてサービスの手配、受領のための手続き、会社及び会社と提携する
企業の商品やサービス、キャンペーンのご案内、旅行参加後のご意見やご感想
の提供のお願い、特典サービスの提供、統計資料の作成に旅行者の個人情報を
利用させて頂くことがございます。

●特別補償
当社はお客様が当旅行参加中に、急激かつ偶然な外来の事故により
生命、身体または手荷物に被った一定の損害について、旅行業約款
特別補償規程により、保証金及び見舞金を支払います。ただし、そ
の損害がお客様の故意、酒酔い運転、疾病等の他、旅程に含まれな
い場合で、自由行動中の危険な運動中の事故によるものである時は、
当社は上記の保証金及び見舞金をお支払い致しません。

●取消料
旅行契約成立後、お客様の都合で契約を解除される時は、次の金額
を取消料として申し受けます。

取消日 取消料

旅行開始の前日から起算して21日前まで 無料

旅行開始の前日から起算して20日前まで 旅行代金の20%

旅行開始の前日から起算して7日前まで 旅行代金の30%

旅行開始の前日 旅行代金の40%

旅行開始当日 旅行代金の50%

旅行開始後の解除又は無連絡不参加 旅行代金の100%

【旅行企画・実施・お申込・お問合せ】長野県知事登録 旅行業第2-599号

木島平観光(株)旅行センター道の駅ファームス木島平営業所 毎週月曜日定休（祝日の際は翌日休）
〒389-2303長野県下高井郡木島平村大字上木島38番地1

TEL：0269-81-1620 (9:00-17:00) FAX 0269-81-1621 E-mail：kijimadairaorg@gmail.com

ご旅行条件書（抜粋）木島平観光㈱旅行センター（当社）が企画・実施するものです。

お申し込み後、別途お渡しする旅行条件書（全文）の内容を充分にご確認下さい。

内山乃雫 雪中貯蔵酒 誕生物語
雪中貯蔵酒 内山乃雫をつくる旅 「全5回シリーズ」

募集人員 ／15名（最少催行人員6名） 募集締切日 ／5月6日（祝）
ご旅行代金／お1人様14,800円（税込）※未成年は保護者同伴・お1人様でのご宿泊は、別途500円追加料金がかかります。
■JR飯山駅をご利用のお客様は、列車ダイヤをご確認頂き体験場所まで送迎をご希望の場合は事前にご相談下さい。
【参考】 1日目／北陸新幹線はくたか553号金沢行 東京駅7:52発 飯山駅9:43着

2日目／北陸新幹線はくたか568号東京行 飯山駅16:05発 東京駅17:52着
■集合場所までの旅費、馬曲温泉入浴料、タオル代はツアー料金には含まれません。各自負担をお願いします。
■旅行代金に含まれるもの：宿泊費・食事代（1泊4食）、ガイド料、体験料、消費税等諸税
■その他：宿泊先施設：民宿石川荘 (和室2～4名 バス、トイレ共用、寝間着、洗面道具等持参）
■小雨時：決行。荒天時：室内の体験に変更になる場合があります。ご了承下さい。
■汚れてもいい服装でお越し下さい。また長靴の貸出がありますが、数に限りがある為事前にご相談下さい。
■北信州の郷土料理一例・・・田植え煮物、根曲がり竹とサバ缶の味噌汁など

２
日
目

9:30 民宿チェックアウト＝＝ 10:00～14:00 山菜採り体験、採れたての山菜を使って・地元の
お母さんに教わる郷土料理体験 ＝＝14:30 解散 ※お帰りにお酒を購入することも可能です。

朝

昼

１
日
目

10:30 内山転作促進研修センター（龍興寺清水前）集合 ＝＝＝11:00 田植体験
12:00頃 昼食（地元お母さんの手づくり郷土料理）＝＝17:00 民宿へチェックイン
※チェックイン前に、絶景露天風呂の馬曲温泉に入浴(各自負担)することも可能です。夜は内山乃
雫を呑みながら、酒米づくりの農家さん達と熱く語らいます！また天気が良ければ、星空観察も。

昼

夕

日
程 第1回目 行程

食
事

1回目 2回目 3回目 4回目 5回目・・・

完成♪


